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WildsuppeA,G)  “Hubertus“ mit Stockschwämmchen 
Soljanka nach Art des Hauses 9, G, E)mit Zitrone und Sauerrahm 

Frischer Gurkensalat mit Dill, Essig und Öl 
Frischer Tomatensalat mit Zwiebeln, Essig und Öl 
6 Weinbergschnecken3) "Burgunder Art" Kräuterbutter mit Toastbrot 
Feines Würzfleisch mit Käse1,E),- Hollandaise B, A, G) überbacken 
Gepökelte Grill-Haxe1,5) mit Schwarte (500g) dazu Sauerkraut5) und Grüne Klöße3,5) 

Hausgemachter SauerbratenG) mariniert, mit echtem SoßenkuchenA) Apfelrotkohl und grüne Klöße3,5) 

Kaninchenkeule mit Broccoli und Grüne Klöße3,5,)dazu SteinpilzrahmsoßeE) 

Rinderzunge Gepökelt9) mit Meerrettichsoße, Rosenkohl und Petersilienkartoffeln 

Karpfen blau ca. 500 g dazu ausgelassener Butter, Apfelrotkohl und Petersilienkartoffeln 
Cunersdorfer Forellenfilet MüllerinartA) Gebraten mit Haut, Apfelrotkohl und Rosmarinkartoffeln 
Schweinesteak "au four" WürzfleischA,b,E) mit Käse1)HollandaiseB,A) überbacken, Kartoffel-Kroketten3) 

Rumpsteak (medium)ca. 200 g vom Brasilianischen Rinderroastbeef ohne Fett 
mit frisch gebratenen Zwiebeln und Pommes Frites 
Schnitzela,B) nach Wiener Art mit Spiegelei, Broccoli und Pommes Frites 
Kartoffel / Broccoli Auflauf mit RahmsoßeA,B,G) Schinken5) und Käse1,E,a,B,G) überbacken 
Toast "Glück Auf" Schweinesteak, Salami9), Spiegelei überbacken mit Käse1,E) und Pommes Frites 
Original Thüringer Rostbrätel mit Zwiebeln und Bratkartoffeln 
Bunter Brotzeitteller verschiedener Käse, Gewürzgurke, verschiedene Wurst/ Schinken5), gekochtes Ei, 
Meerrettich3), Butter und Brot 
Auszug aus Speisekarte 


